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Food reccomendations

BlanC de NOir Sel(t BrUt from Christoph Raffelt

Flammkuchen mit Pfifferlingen und Aprikosen (vegetarisch)

Na tL' re Blutwurst-Majoran-Ravioli und Nussbutter (Schwein)

Ziegenkase mit Roter Beete und Haselnussen (vegetarisch)
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Tasting review

by Christoph Raffelt on 08.01.2026

Informationen zum Wein
Ein Sekt aus Pinot Noir und Pinot Meunier (Schwarzriesling), der mit null Dosage degorgiert wurde.

Farbe
helles goldgelb mit feiner Perlage

Nase
Der 2023er Blanc de Noir ist ein elegant duftender Sekt, der an rote und einige weiRe Beeren, an Kumquats und Grapefruits und an gelbe und griine Steinfruchte erinnert.

Pragnant ist der Duft von Patisserie, Brotrinde und Hefe in Verbindung mit nassem Kiesel, Austern- und Nussschalen.

Gaumen
Am Gaumen bietet der Schaumwein dank der Reife trotz null Dosage eine feine StRe in der Frucht, die auch hier an Beeren und Steinobst sowie reife Zitrusfrichte erinnert.

Der Sekt wirkt elegant und charmant, geradlinig und prazise, dabei rund und saftig mit wiederum pragenden Autolysenoten von Brioche und Shortbread.



