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Tasting review

by Marian Henf3 on 04.10.2024

Christoph Raffelt: Am Gaumen wirkt der Wein noch einmal konzentrierter, dabei balanciert und absolut elegant. Dunkle reife Frucht auf einem Teppich présenten, aber sanften Tannins,
eine feine Saure, die den ausladenden Wein durchzieht und die Frische hélt. All das ist ein Ergebnis besonderer Weinmacherkunst. Fernando Remirez de Ganuza ist bekannt dafur, dass

er an jeder mdglichen Stellschraube dreht, um seine Weine von Jahr zu Jahr noch feiner und perfekter werden zu lassen. DerFincas de Ganuzaist das beeindruckende Ergebnis.

Farbe:

Dichtes, dunkles Purpur mit zartvioletten Reflexen

Nase:

Die Nase zeigt einem direkt Rebsorte und Herkunft. Der Ausbau im neuen Holzfass sowie die typischen Merkmale von Tempranillo in dieser Ausbauart sind wunderschon
dargelegt. Dunkle Frucht. Holunderbeere, Brombeere und SuRkirsche. Lakritz, Pfeffer und Wacholder. Kokosnuss, Kaffee und dunkle Schokolade. Schattenmorelle sowie
Hibiskus setzen dunkle, aber sehr weiche Akzente. Eukalyptus und Rosmarin verzaubern ihn mit feinster, kihlender Krauterwurze. Dazu diese feine Linearitat und eine
spurbar kuhle Pragung wirken dem deutlich entgegen. Die Nase ist gepragt von sehr feinem, aber deutlich spirbarem Holz. Etwas Truffel, Muskatnuss und Unterholz

runden ihn ab.

Gaumen:

Am Gaumen vereint er dann diese Welten miteinander. Bei kiuhler Finesse und zupackender Adstringenz beweist er diesen schmalen Grat. Die Frucht ist voller Wirze und
fleischig konzentriert. Gleichzeitig fliet er saftig Uber die Lippen und wirkt auf Basis seiner Mineralitat kihlend und elegant. Die Wurze dominiert die Frucht aktuell
deutlich. Sein Tannin ist prasent und bestens integriert. Leicht sprode wirkt es hintenraus und hinterlasst zartgriine Nuancen. Ein Wein, der noch einige Jahre vor sich hat.
Ein rundum gelungenes Glas Wein, welches die Papillen auf vielen Ebenen parallel anspricht. Im Nachhall kommt die Kokosnuss herrlich neben den etherischen und

balsamischen Aromen zur Geltung.



