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Die Reben fur den Riesling von Muschelkalk?Parzellen wurden 1996 oberhalb von Wachenheim auf gut 350m gepflanzt, vermarktet wird der Wein als Pfalzer Landwein. Die
Trauben wurden am 8. Oktober 2023 gelesen; die Garung erfolgte spontan, sowohl alkoholisch als auch malolaktisch, im Edelstahltank mit etwa finf Prozent
Ganztraubenanteil, danach lag der Wein rund sieben Monate bis Juli 2025 auf der Vollhefe. Abgefiillt wurden 2.632 Flaschen a 0,75 Liter sowie GroRformate, analytisch

weist der Wein 12,18% vol Alkohol, 12,8 g/l Restzucker, 6,8 g/l Gesamtsaure und 48 mg/l Gesamtschwefel auf.
Farbe:

Kraftvolles Gelb mit goldenen Reflexen.

Nase:

Der 2023 Riesling Muschelkalk von Weingut Odinstal wirkt in der Nase noch reduziert, Gar-Aromen und Hopfensprossen bestimmen kurz nach dem Offnen die Nase, also
rein damit in die Karaffe - kopfuber! Mit zunehmender Beluftung zeigen sich dezente Fruchtnoten, Pfirsich- und Aprikosen-Kerne, von der Frucht vielmehr die Schale als
der sufe Saft. Dann wird es ruhiger, Kamillentee und lang gezogener Gruntee glatte die aromatischen Wogen, Lindenbluten, Melisse und Zitronengras setzen

krauterwurzige Akzente.

Mund:

Im Antrunk ist er gepragt von der aparten RestsuRe, die schnell gestutzt wird von den wurzig herben Aromen des Weines. Lang gezogener Krauter- und Kamillentee bilden
die aromatisch herbe Basis, dartber schwebt die extraktreiche Frucht mit freudvoll fruchtsiBem Naturell. Das herbe Gerbstoffkorsett flankiert ihn formidabel und

beschleunigt den eher ruhigen Fluss. Ein meditativer Wein mit vielseitigen Einsatzmoglichkeiten zu Tisch.



