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Food reccomendations

Fhrenhausen Sauvignon rom

1. Huchenfilets mit Champignonschaum und Oregano (Fisch)

BlanC "ZEitSpiEI 3 ' 2. Seeteufelmedaillons auf gelben Paprika und Polenta

(Fisch)

Spé’.tfl:i IIL’ ’1g 3. Gnocchi gefullt mit Ziegenfrischkase und Liebstockl

(vegetarisch)
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Alkoholgehalt: 0,0 %



Tasting review
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nformationen zum Wein ) ) o ) ) )
Dieser Weln ist eine Spatflllung des Sauvignon Blanc aus den Rieden Wielitschberg, Grassnitzberg und Ottenberg in Ehrenhausen mit Béden aus Ton-Mergel und

Muschelkalk. Er verbindet die Stilistik der Stidsteiermark mit der des Weinguts Tement sowie mit 36 Monaten Zeit, die der Sauvignon Blanc auf der Feinhefe in 900 Liter-,
'1:.aZ|Qt())eLiter- und 2.400-Liter-Fudern verbringen durfte. Der Wein wurde vorher nach einer kurzen Maischestandzeit auf der Presse spontan durchgegoren.

mittleres Strohgelb mit leicht griinen Reflexen und einem noch ganz leichten Mousseux

Nase
Im Duft bietet der »Zeitspiel 3« Sauvignon Blanc ein Zusammenspiel griiner Noten von Gras, Stachelbeeren, etwas Limettenschale und Minze zusammen mit

ein wenig Pfeffer, Grafit und grinem Tabak, griner Olive und feuchten Flechten auf Gestein.

Gaumen
Am Gaumen ist das Uberaus frischer, saftiger vom ersten Moment an mundwassernder Wein. Drei Jahre sind hier Nichts. Die Frische macht sich schon

bemerkbar, wenn der Glasverschluss mit einem satten "Fump" entweicht und man die Garkohlensaure im Glas sieht. So geht es weiter: kuhl, minzig, leicht
atherisch mit grunen, aber keineswegs unreifen Noten. WeiRfleischig wirkt der Sauvignon Blanc, sanft cremig, mit klarer, aber seidiger Saure, leichtem Salz
und Intensitat im langen Finale.



