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Food reccomendations

from Christina Hilker
Steinpilzrisotto (vegetarisch)

Pizza mit Schinken, Oliven und Tomaten

Lammfilet vom Grill mit Ratatouille und Rosmarin Kartoffeln

matassa.

Vin de France Rouge 2024




Tasting review

by Christina Hilker on 16.12.2025

Tom Lubbes Weine zu probieren, ist eine besondere Erfahrung. Weine voll Leben und Energie, wild, ungezéhmt, wahr und fordernd. Schon mit The Observatory im Swartland machte
Tom - in Neuseeland geboren, am Kap aufgewachsen - auf sich aufmerksam. Nach einem Praktikum bei Gérard Gauby blieb Tom drei Jahre bei ihm und heiratete Gérards Schwester
Nathalie. Auftakt zum eigenen Weingut wurde 2001 der Erwerb des Clos Matassa, einer uralten Carignan-Parzelle im hohen Hinterland des Roussillon. 2003 grindeten Nathalie und Tom
Domaine Matassa mit alten Weingéarten in Calce und im Fénouilledes. Zwei Dinge machen Toms Weine so eigenstandig. In den Weingarten setzt er auf Griindtingung und
Dauerbegriinung, um Boden und Reben zu vitalisieren, potenziellen Alkohol und pH-Werte zu senken. Im Keller, wo er Sulfite und Entrapper verbannt hat, fihrt dies zu gesunden
Géarverlaufen. So entstehen seine Weine auf naturlichste Weise und entwickeln ureigensten Ausdruck. Revolutionar.

Farbe:

Gedecktes Kirschrot mit funkelnden violetten Reflexen.

Nase:

Der 2024er Matassa Rouge zeigt etwas Wildes und Ursprungliches und zugleich etwas unwahrscheinlich Charmantes in der Nase. Aromen von Sauerkirschen, Cassis,
Preiselbeeren und Feige vermischen sich mit Holundermark und schwarzer Olive. Begleitet werden diese Aromen von Wacholder, Nelke, Leder und Kakao. Feine Tabak-

und Zedernholznoten sind ebenfalls mit von der Partie.

Gaumen:

Am Gaumen zeigt er sich weich und fruchtbetont, mit erdigen und mineralischen Aromen die den Gaumen angenehm belegen. Ein tanzerischer Wein mit sensationell

niedrigem Alkohol von lediglich 11 Vol%, der unwahrscheinlich viel Trinkspal® vermittelt.



