Duemani

Duemani Costa Toscana IGP

A

(] » 750 ml

9 Iltaly,

EZ 9911101066
@

Alkoholgehalt: 0,0%

100000000 ©00000!
100000000 000000
1100000000 00000
10000000000000(

00 000
we DUEMANI ¢u
110000000 000000/
D0 @ Cabernet Franc 2015 @ @ 0000
1100000006 60000
11000000 0000000
1000000 00060000

7100 @costaoscax:@ @000
8 o0

Food reccomendations

from Marian Henf3
Geschmorte Ochsenbackchen, Su3kartoffelpiirée
und glasierte Karotten

(Fleisch)

Cote de Boeuf mit Sauce Bernaise und Pomme
Allumette

(Fleisch)

Gegarte Rote Bete mit gebratenen Pimientos den
Padron und Basilikum-Pesto

(Gemise & Vegetarisch)



Tasting review

by Marian Henf3 on 05.07.2021

Info:

Der reinsortige Cabernet Franc stammt von den besten Parzellen der Weinberge in Riparbella. Die Weinberge befinden sich auf 220 - 250 Héhenmetern, in Richtung des Tyrrhenischen
Meeres orientiert. Das Rebalter betragt 17 Jahre. Die Béden sind kalkhaltig und reich an Ton sowie Kieselsteinen. Die manuelle Lese erfolgte Ende September mit erster Selektion im

Weinberg. Die Trauben werden schonend entrappt, um die Beerenhaute nicht zu verletzen. Auf dem Sortiertisch folgt eine zweite Selektion.

Spontan vergoren in konischen Eichenholzfassern, die sich in ihrer Temperatur steuern lassen. 30 Tage Maischestandzeit folgen mit kurzen und regelméafBigen pump overs. Im Anschluss
wird er im kleinen franzdsischen Eichenholzfass (225-228l) fiir 22 Monate ausgebaut. 80% der Fasser sind neu. 20% sind in der Zweitbelegung. Keine Filtration vor dem Abfullen.

Fulldatum 16.10.2020

Farbe:

Dunkles Kirschrot, violette Reflexe

Nase:

Die Nase des 2018 Duemani zeigt eine phdnomenale Konzentration und Dichte. Zwetschgen, eingekochte Zimtpflaumen und Brombeere starten den Reigen. Es folgen Cassis, Holunder
und Himbeere. Rote Bete und Rote Paprika liefern reife, vegetabile Noten. Aus dem Gewdrzschrank entlockt er neben der genannten Zimtnote noch Nelken, Kardamom und weif3en
Pfeffer. Dunkle Schokolade und eine kleine Dosis Kakaobutter sorgen fir das absolute Wohlgefihl. Eine dezente, aber deutliche Note von warmem Leder, Pferdesattel und
Zigarrenkiste werfen einen gedanklich ins Saint-Emilion zum weilen Pferd. Abschlieflend sorgen noch violette florale Noten fur einen ausgewogene wie vielseitigen Duft des Weines. Die

Nase ist schier unendlich grof3ziigig und einladend. Warm, doch dabei kiihl anmutend und voller Eleganz.

Gaumen:

Am Gaumen lauft er dann schliefllich zur Hochstform auf. Die Symbiose aus hdchster aromatischer Tiefe mit dem perfekten Séuregerist und ganz zartem Tannin. Voller Finesse, kihlen
Noten und Eleganz. Wenn Mineralitat in einem Rotwein perfekt ausgedrickt wird, dann bei diesem Cabernet Franc von Duemani. Die intensive Frucht wirkt plétzlich so feminin und

feingliedrig. Auf verschiedenen Ebenen werden die Geschmacksknospen parallel attackiert. Herrlich. Sdure und Frucht setzen immer wieder am Gaumen ein. Die vegetabilen Noten sind



angenehm und ausgreift. Den Nachhall prégen Rote Bete und Paprika neben der Schokolade und schwarzem Pfeffer sowie auch die floralen Noten.



