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Elisenlebkuchen

2 02 O Gebratene Entenstopfleber mit Pfirsichkompott und getoasteter

Brioche

- Apfel Crumble mit Zimt und Vanilleeis
[] 500 ml
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£3 9930001919
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Tasting review

by Marian Henf3 on 02.01.2026

Info:

Dieses Gedicht eines StiBweines basiert auf alten Rebanlagen von dominantem Anteil Malvasia. Erganzt wird mit Albillo, Moscatel, Palomino und Verdejo. Alle Anlagen
wurden zwischen 1920 und 1988 ausgebracht. Die rosinierten Beeren werden uber drei Monate vergoren ohne den Zusatz von Hefen oder Garhilfen Barriques
franzosischer Eiche. In den gleichen Fassern findet auch der Ausbau fur mindestens drei Jahre statt. Diese limitierte Auflage von 1000 Flaschen ist ein Verschnitt aus den

Jahrgangen 2016 bis 2020.

Farbe:

Leuchtendes Goldgelb mit bernsteinfarbenen Reflexen.

Nase:

Schon beim ersten Riechen ein wahres Fullhorn an Aromen. Akazienblitenhonig und Rosinen eroffnen das Bild, begleitet von Heu, getrockneten Krautern und einer
intensiven Gewdurzspur aus Nelke, Kardamom, etwas Zimt und einem feinen, entfernten Hauch Safran. Dazu kommt eine fast orientalische Krautermischung, die an eine
konzentrierte, wirzige Kiiche erinnert. Getrocknete und kandierte Friichte pragen die Tiefe: Aprikose, Dattel, Feige, kandierte Zitronenzesten und Ingwer. Das Ganze
erinnert in seiner Anmutung an tirkischen Honig — fruchtig, dicht, wirzig, mit einem Ausflug in fernostliche Aromatik. Am Ende kehrt der Duft klar zu Rosinen zuruck:
intensiv, Uppig, grofzligig, dabei erstaunlich ausgewogen, gesund und wild zugleich. Deutlich wahrnehmbar sind auBerdem harte, tiefe Noten von geriebenen Mandeln und

gerosteten Haselnussen, die dem Wein zusatzliche Tiefe verleihen.

Gaumen:



Am Gaumen setzt die Aromatik zunachst mit einer wilden, fast reibenden Spannung ein, bevor sich die Frucht klar und prazise entfaltet, ohne je zu Uberlagern. Die Balance
wirkt bemerkenswert sicher: Die StilSe bleibt gezugelt, wahrend die Saure aktiv arbeitet und dem Wein Lebendigkeit verleiht. Angenehme Sauretropfen sorgen fur Frische —
ein Element, das bei StiBweinen dieser Stilistik oft fehlt, hier jedoch klar prasent ist. Kein sirupartiger Eindruck, sondern Tiefe und Fille mit Struktur. In der Entwicklung
zeigen sich Anklange von Bananenchips, getrockneter und kandierter Mango sowie kandierter Ananas, die zunehmend Raum einnehmen. Honig — erneut

Akazienbllitenhonig — bleibt prasent, ebenso Rosine, dazu feine Richtungen von Ahorn, Kardamom und Safran. Insgesamt ein groRer SuBwein mit aromatischer Tiefe,

Spannung und bemerkenswerter Energie.



