Roc des Anges

Food reccomendations

1903 Carignan, C@tes from Christina Hilker

Tartelettes mit Feigen und Walniissen

Catalar,es "Ouge IGP (Gemuse & Vegetarisch)

Dorade gegrillt mit getrockneten Tomaten, Olivendl

) , 750 mi
und Rosmarinkartoffeln
9@ France,
(Fisch)
£3 9910235063
¥ Lammkoteletts mit Krauterpesto
(Fleisch)
Alkoholgehalt: 0,0%

1903.




Tasting review

by Christina Hilker on 15.06.2022

Info:

Carignan gepflanzt im Jahr 1903. Dies ist der Wein, auf dessen Wurzeln die Urspriinge von Roc des Anges zurtickgehen.

Farbe:

Gedecktes Schwarzrot , farbdicht bis zum Rand.

Nase:

Der 2019er 1903 Carignan de Schistes présentiert sich als dunkelfruchtiger, herber und zugleich facettenreicher eleganter Wein. Schlehe, schwarze Johannisbeere, Maulbeere und eine

intensive Krauternote von Rosmarin und Thymian tanzen den Reigen, ein ursprunglicher, ehrlicher Tropfen voller Saftigkeit.

Gaumen:

Erdig, saftig, mit dunkler Fruchtfulle gleitet er Uber den Gaumen, feine Fruchtstf3e trifft auf immense Krauterfille, eine geschliffene Gerbstoffstruktur und anregende Séure. Ein Rotwein

des Stdens, am schénsten leicht gekihlt beim Sonnenuntergang, man bekommt sofort den Eindruck, zwischen Pinien und Olivenbdumen zu wandeln.



