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Dekantieren und nicht zu kalt servieren!

ﬁ , 750 ml Rote Bete Carpaccio mit Apfel, Walnussen und Orangendressing

(vegan)
9 Germany,

> Orange wine Ceviche vom Heilbutt mit Limette, Koriander und Apfelwirfel

(5 9912023079 Perlhuhn mit leichter Zitronensauce und Estragon Kartoffeln

@ rrs

Alkoholgehalt: 0,0%
Residual sugar: 2g/l
Acidity content: 7¢/l
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Tasting review

by Christina Hilker on 03.04.2026

Farbe:
Getriibtes Goldgelb.

Nase:

Intensive Schieferaromen und eine rauchige Note dringen unmittelbar nach dem Offnen in die Nase, hefige Noten verbinden sich mit in Gewiirzen eingelegten Orangen,

Boskopfapfel und griiner Tee. Die sagenhafte Frische dieses gekonnten Naturweines springt einem formlich aus dem Glas entgegen.

Gaumen:

Ein Wein, den man beiRen kann, wunderbare Dichte kombiniert mit anregender Saure und salziger Note lasst ihn zu einem unglaublich animierenden Tropfen werden. Er
harmoniert zu einer ganzen Vielzahl von Speisen und fihlt sich besonders wohl mit fruchtigen und scharfen Einflissen. Der niedrige Alkohol von 11 Vol% steigert die Lust

auf ein zweites Glas immens.



