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Tasting review

by Christina Hilker on 20.11.2025

Info zum Wein:

Die Trauben zur Erzeugung dieses Weines stammen aus der Weinbergslage La Crena in Agliano Terme (unweit von Nizza Monferrato), im Herzen des Asti Gebiets. Der

Weinberg ist rund 8 Hektar gro8 und nach Suden ausgerichtet. Der Boden besteht aus Kalkmergel. Der alteste Teil der Reben wurde 1932 angepflanzt.
Farbe:
Gedecktes Violettrot, farbdicht bis zum Rand.

Nase:

Der 2022er Barbera d'Asti La Crena besticht in der Nase mit kiihler, dunkler Frucht und mineralischer Tiefe. Dunkle Beeren vereinen sich mit Rosmarin, Thymian, edler

dunkler Schokolade und frisch gemahlenem weilRen Pfeffer.

Gaumen:

Die dunkelbeerige Frucht vereint sich mit einer feingliedrigen und lebendigen Saure, einem noch jugendlichem Tannin und dem Gefuhl er sei Uber dunkle und mineralische
Steine geflossen. Der hohere Alkohol ist zu keinem Zeitpunkt spurbar, dieser Wein besitzt wahrlich burgundische Finesse. Bereits solo ein absolut inspirierender Genuss,

aber umso schoner in Kombination mit aromaintensiver Kiche, die er belebend begleitet. Sehr gutes Reifepotential.



