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Tasting review

by Sebastian Bordthauser on 02.04.2026

Riesling aus der warmen, ortsnahen Lage Maikammer Kirchenstuck an der Stidlichen WeinstraBe. Steffen Mugler vom Weingut Schadler bewirtschaftet seine rund zehn
Hektar Rebflache seit 2013 biodynamisch; die Weinberge liegen unter anderem in den Maikammerer Lagen Heiligenberg, Kirchenstiick und Mandelhohe, wobei Riesling

mit etwa 40 Prozent die wichtigste Rebsorte stellt.
Farbe:

Strohgelb mit silbern auslaufendem Rand.

Nase:

Der 2024 Maikammer Kirchstuck Riesling von Steffen Mugler zeigt sich in der Nase extrem offen und groRzugig und lockt mit dem verschwenderischen Duft von reifem
gelben Kern- und Steinobst: gelber Cox-Orange Apfel, kleine pummelige Birnen, Quitten sowie rotwangige Pfirsiche fillen seinen Obstkorb, Hinzu kommen Eindricke nach

Vanille, etwas Cumarin respektive Waldmeister oder Estragon nebst Kerbel und Gurkenkraut.

Mund:

Am Gaumen uberrascht er mit seinem herb konturierten straffen Antrunk: gradlinig, kernig und knochentrocken bleibt von der Frucht allein der Extrakt. Diszipliniert zeigt
er sich als strukturelles Erlebnis am Gaumen, die reife Saure in Verbindung mit der feinen Phenolik verleiht ihm seine grippige Textur, dass man meint, man konne ihn

kauen. Gute Spannung mit einem angenehm langen Finish.



