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d L h Frihlingsgemiise mit Limetten-Mayonnaise (vegetarisch)

Gebratene Forelle mit Beurre Blanc und Mirabellen

Perlhuhn mit Morchel-Rahmsof3e und grinem Spargel
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Alkoholgehalt: 0.0 %
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Tasting review

by Christina Hilker on 20.05.2026

Info zum Wein:

In diesem Cuvee treffen 55% Auxerrois auf 45% Chardonnay. Der Auxerrois wurde rein im Edelstahl ausgebaut, wohingegen der Chardonnay im Holz (Stlickfass) lag.
Farbe:

Funkelndes mittleres Gelb mit deutlichen grinen Reflexen

Nase:

Wow, der Chardonnay Auxerrois Loss und Lehm von Michael Andres zeigt sich wieder wunderschon, mineralische Anklange und Streichholznoten machen den Auftakt. Er
braucht im jugendlichen Stadion Luft, also bitte ab in die Karaffe mit ihm oder grofRe Glaser. Im Anschluss zeigt er feine Apfel- und Quittenfrucht, Weinbergs Pfirsich,

Lindenblute, Zitrone, Muschelschale und Anis.

Gaumen:

Auf der Zunge zeigt er sich saftig und zugleich belebend, mit zart salziger Spur und inspirierender Saure, die Frucht im Vordergrund. Er Iasst sich wunderbar solo

genielBen, aber auch zu einer ganzen Vielzahl von Speisen. Wie gewohnt ein Fantastisches Preis-/Werte-Verhaltnis und ein Wein mit Anspruch fur den taglichen Genuss.



