Meinklang
Food reccomendations

Burgenlandwei[S from Christina Hilker

Spargelsalat mit Erdbeeren und Zitronen-Melisse-Dressing (vegan)

ﬁ , 750 ml Suppe von Radieschen und Frischkase mit gegrillten Entenbrust-
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Tasting review

by Christina Hilker on 22.05.2026

Meinklang ist das, was friher allenorts auf dem Lande anzutreffen war: ein vielseitiger Bauernhof bewirtschaftet von einer Grof3familie. Mit im Team ist auch die Angus-Rinderherde. Sie sorgt fiir den
geschlossenen Produktionskreislauf am Demeter-Hof und liefert wertvollen, natirrlichen Dunger — einzigartig in der dsterreichischen Weinlandschaft! Besonderheiten im Weingut sind der Graupert: ein
Grauburgunder von nicht geschnittenen Reben, die in vélliger Freiheit wachsen kénnen und selbst zu ihrem Gleichgewicht finden. Der ,Konkret St. Laurent” reift in eigens angefertigten, ibergro3en 900It
Betoneiern und hat die Moglichkeit, durch die feinen Poren des Naturbetons Luft aufzunehmen. Weitere Spezialitaten sind die sortenreinen Safte aus Topaz-Apfeln, Griinem Veltliner und Zweigelt-Trauben sowie
fassgereifte Essige.

Farbe:

Mittleres Goldgelb mit deutlichen grunen Reflexen.

Nase:

Die lebendige Duftigkeit des 2025er Burgenlandweil3 lasst uns mit Aromen von Streuobstwiesen, Aprikosen, Holunder und Akazienblute, Salbei und Zitronengras passt

perfekt zum Sommer. Mit etwas Luft dringen Aromen von Anis, feine pfeffrigen Anklange und die Mineralitat des Bodens hervor.

Gaumen:

Saftige Frucht paart sich mit feiner Wiirze, erfrischender Struktur und einem moderaten Alkohol von nur 11,5 Vol%. Ein wunderbar unbeschwerter Tropfen, den man in

rauen Mengen trinken kann, solo oder in Begleitung von erfrischender Sommerktiche.



