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Food reccomendations

from Christoph Raffelt

Risotto mit Salsiccia (Schwein)
Pasta mit Fenchelgemuse und Feta (vegetarisch)

Lamm Biryani (Lamm)



Tasting review
by Christoph Raffelt on 25.11.2024

Henf:
Am Gaumen zeigt er sich ambivalent. Zum einen steht er fillig im Glas mit reichlich Druck bei hoher Fruchtkonzentration. Das ist warm und einladend. Zum anderen zeigt er sich klar,

geschliffen und reintdnig. Eine sehr gute Balance aus Dichte und Préazision. Die gelben Friichte hinterlassen deutliche Fuabdricke. Die rauchigen Ankldnge wirken nur dezent im

Abgang.
Farbe
Tiefes Goldgelb mit leicht kupferfarbenen Reflexen

Nase

Dies ist ein aromatischer WeilBwein, der zunachst nach reifem Saft von Apfeln, Quitten, Birnen und gelben Pflaumen duftet. Die Frucht verbindet sich dann

mit einem leichten Rauch und zerstoBenen Gestein, mit etwas Matcha, Ginster und einer leicht pfeffrigen und an Anis und SuBholz erinnernden Note im
Hintergrund.

Gaumen

Der ,Kleine Bar” kleidet den Gaumen ganz mit seiner reifen Frucht aus, die sich aromatisch ahnlich prasentiert wie im Duft. Allerdings stehen hier die
wurzigen Aspekte von Pfeffer, SiBholz, Anis und Fenchel deutlich starker im Vordergrund. Der Wein besitzt Fille und eine sudliche Opulenz in Verbindung
mit einer geschliffenen Textur. Dazu gibt es eine feine, tragende Saure.



