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Food reccomendations

Bourgogne Chardonnay AOC fom Christoph Rafel

Risotto mit Kaisergranat und jungem Fenchel (Meeresfriichte)

BlaufuBhuhn in Morchel-Rahm (Geflugel)
) , 750 mi

Kartoffel-Steinpilz-Auflauf (vegetarisch)
9@  France,

5 9910224083
€

Alkoholgehalt: 0,0 %

BOURGOGNE

CHARDONNAY

FILLE PAR THOMAS MOREY A GHASSAGNE-MONT®!



Tasting review

by Christoph Raffelt on 09.04.2025

Der Bourgogne Chardonnay stammt aus verschiedenen Parzellen, die in Chassagne-Montrachet liegen und zudem zu 10 % aus Macon und zu 15 % aus
dem Chalonnais. Die Garung erfolgt mit indigenen Hefen in einer Kombination aus neutralem Fass und Tank. Die malolaktische Garung lauft auf naturliche
Weise ab, und der Wein verbleibt auf seiner Hefe ohne jegliche Batonnage. Der Neuholzanteil betragt rund 20 %. Geschwefelt wird erst im letzten halben

Jahr im Fass, und zwar mehrfach mit minimalen Dosen, sodass der Wein insgesamt nie auf mehr als 35 mg/I kommt.
Farbe

intensives Strohgelb mit einem leicht griinen Reflex

Nase
Thomas Moreys Bourgogne Chardonnay liefert einen wunderbaren Einstieg in das Portfolio des Winzers. Er ist genau die Visitenkarte, die man von solch

einem Weingut haben will. Der 2023er Jahrgang ist ein genaues Abbild des Jahrgangs und man merkt, dass hier auch ein wenig sudlicher Chardonnay mit
im Einsatz ist. Im Auftakt gibt es eine dezente Note von SchieBpulver in Verbindung mit einer aromatischen Frucht, die fast ein wenig an Riesling erinnert.
Reife, saftige Zitrusfrichte, Aprikosen, gelbe Pflaumen und gelbe Birnen, Mandeln und Nusse findet man hier vor.

Gaumen
Am Gaumen wirkt der Chardonnay saftig und fruchtig mit Anklangen von Tee, einer leichten Rauchigkeit und gelber Frucht. Man merkt hier ein wenig die

Warme des Sudens und mehr Mineralitat als Saurespannung. Aber dafur ist das ein hedonistischer, offener, einladender Chardonnay. Ein sehr gelungener

Bourgogne Chardonnay.



