Valfaccenda
Food reccomendations

Roero Valmaggiore Riserva from Ghrisin Hiker

CG Gegrillte Maronen mit Balsamico-Marinade auf Wildkrauter-Salat

Kalbsnieren flambiert mit Johannisbeere-Sauce und knusprigen

Kartoffelecken

=
(] » 750 mi Lammkeule geschmort mit Sardellen, Brot, getrockneten Tomaten

Q Italy, und Oliven

£ 9951081046
¥

Alkoholgehalt: 0.0 %




Tasting review

by Christina Hilker on 20.11.2024

Info zum Wein

Die Trauben stammen von einem einzigen Weinberg (Sola) in Audinaggio, in der Valmaggiore, in der Gemeinde Vezza d'Alba. Der urspringliche Kern des Weinbergs

stammt aus dem Jahr 1947 und die extreme Hanglage des Hugels lasst nur Handarbeit zu. Die Ausrichtung ist Sudosten, Suden, Sudwesten; Der Boden ist sandig.

Die Trauben werden im besten Reifegrad geerntet.

Info zum Ausbau:

Die Garung und Mazeration der Trauben dauert ein paar Wochen an . Nach der notwendigen Reifung im Fass wird der Wein im schwindenden Mond des Herbstes nach der
Ernte in Flaschen abgefullt. Nach einer weiteren fast zweijahrigen Reifung in der Flasche ist der Wein bereit fur den Markt. In besonders wertvollen Jahrgangen tragt der

Wein die Erwahnung "Riserva".
Farbe:

Rubinrot mit granatroten Aufhellungen zum Rand hin.

Nase:

Der 2027er Roero Riserva Vigna Valmaggiore besitzt etwas mystisches, rote und sitRe Beeren verbinden sich mit getrockneten Rosenblatter, Weihrauch und orientalischen

Gewdurzen, wie Kardamom und Nelke. Alle Aromen sind fein ineinander verwoben und mit einer kihlen und steinigen Mineralitat unterlegt.

Gaumen:

Ausladend, mit saftiger Frucht und feiner FruchtstBe flieBt er uber den Gaumen. Seine Gerbstoffstruktur zeigt sich reif und zugleich prasent, die Saure ist belebend, was ihn

zum perfekten Wein zu Schmor- und Grillgerichten macht, grandios auch zu Innereien. Ein Wein der die Sinne betort und das Feuer Italiens zeigt.



