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Tasting review

by Marian Henf3 on 18.04.2024

Farbe:

Leuchtendes Goldgelb mit zartgriinen Reflexen

Nase:

Wild, orientalisch und grofziigig mutet der 2021 Mercurey Les Montelons an. Seien Wirze auf Basis von Kurkuma, Curry, weilem Pfeffer und Safran ist dabei sehr charakteristisch. Dazu
gesellen sich Mandeln, Haselntsse und Pinienkerne. Er weist einen erdigen, tiefgrindigen bisweilen kalkigen Charakterzug auf. Getrocknetes Gras, Bohnenkraut, Majoran und Oregano
bieten eine sehr spannende, abwechslungsreiche Krauterwirze. Mit etwas Geduld entwickelt sich die nussige Aromatik hin zu Nougat - herrlich. Seine Frucht ist vor allem von Dérrobst

gepragt. Aprikose, Dattel und Feige trumpfen hier auf.

Gaumen:

Seine feine, ausgepragte Wirze kombiniert er am Gaumen mit Trinkfluss, Eleganz und Mineralitat. Dabei flie3t er seidig und ohne Ecken Uber den Gaumen. Die Saure ist dabei pragnant
und essenziell zugleich. Darum herum bauen sich die nussigen Nuancen auf, wéhrend die etherischen Aromen ihn weiter in die Lange zu strecken scheinen. Bei null Gramm Speck zeigt

er sich schlank und straff. Im Nachhall kommen dann wieder all seine wirzigen Aromen bestens zur Geltung. Frucht spielt hier keine Rolle.



