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Food reccomendations

from Sebastian Bordthäuser

Fenchel-Salat mit Grapefruit, Kapern und Tropea

Sashimi

Tatar vom Kalb



Tasting review
by Sebastian Bordthäuser on 02.04.2026

Gutsriesling vom traditionsreichen Karthäuserhof an der Ruwer, gewachsen auf steilen Hängen mit devonischem Blauschiefer, der dem Wein seine kühle, klar mineralische

Signatur verleiht. Der Schieferkristall vereint Trauben verschiedener Lagen zu einem trockenen Mosel‑Riesling mit moderatem Alkohol, ausgebaut im Edelstahltank auf

Frische, Zitrusfrucht und hohen Trinkfluss.

Farbe:

Helles Strohgelb, strahlend und klar.

 

Nase:

Glasklar zeigt sich der 2023 Schieferkristall Riesling trocken vom Karthäuserhof in der Nase. Neben der typischen Schiefermineralik in der Nase befindet sich der Wein auf

der zitrischen Seite der Frucht und avisiert bereits eine gewisse Leichtigkeit. Weiße Johannisbeeren, ein blühender Zitronen-Hain und etwas nasse Tafelkreide nebst

Bachminze umreißen ihn aromatisch und lassen die Lippen erwartungsfroh ans Glas führen.

 

Mund:

Mit kristallinem Schliff und glasklarem Antrunk fließt er wie kühles Gletscherwasser über den Gaumen. Mit hoher Vibration und Spannung erzählt er vom Schiefer, früher

Lese, moderatem Alkohol und der unbeschwerten Leichtigkeit des Seins. Ein Riesling für die Aperitif Situation oder für ein paar Jahre Flaschenreife - ein echter OG Ruwer.


