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CHAMPAGNE




Tasting review

by Sebastian Bordthauser on 26.03.2026

Im Herzen der Cote des Blancs liegt Avize, der Sitz des Champagnerhauses De Sousa et Fils. Diese wohl beriihmtesten Weinberge der Champagne liefern exzellente Trauben der be- gehrten Grand-Cru-
Qualitat, aus denen alle biodynamischen Champagner von De Sousa gekeltert werden. Aber nicht nur die Lagen und die alten Rebstécke mit einem Durchschnittsalter von tber 45 Jahren (eine absolute
Ausnahme in der Champagne!) sind fur die Perfektion verantwortlich, sondern auch die Kunst der Champagnerbereitung. Schonendste Pressung der Trauben und langsamer, behutsamer Ausbau der Grundweine

sind Selbstverstandlichkeit. Summa summarum spiegeln die Champagner in absolut gekonnter Weise die hdchste Terroirqualitat wider, die die Champagne zu bieten hat.
Farbe:

Zartes Lachsrosa mit leicht kupfernen Reflexen.

Perlage:

Fein und persistent, klar und lebendig, mit cremigem, aber spannungsgeladenem Mousseux.

Nase:

Der Rosé Brut von de Sousa wirkt in der ersten Nase leicht hefig mit animierend herben Untertonen: Cranberry und gezuckerte rote Johannisbeerewerden erganzt um
kleine Walderdbeeren, die sich mit Noten von Brioche und gerosteten Mandeln verbinden. Darunter liegen Anklange von Kreide und einem Hauch Orangenzeste, die der

rotfruchtigen Aromatik kiihle Prazision und eine subtile, zitrische Frische geben.

Mund:

Frisch, straff bleibt die rote Frucht prazise und kihl, rote Johannisbeeren, Walderdbeere und etwas Blutorange flillen seinen Fruchtkorb. Die feinherbe Phenolik des Pinot
Noir gibt Struktur und Grip, wahrend die salzige, kalkige Mineralitat und die lebendige Saure fir Lange und Spannung sorgen. Ein freudvoller Rosé Champagner mit dem

man ernsthaft SpaR haben kann.



