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Tasting review

by Christoph Raffelt on 18.03.2019

Die Domaine Zind-Humbrecht ist unter diesem Namen im Jahr 1959 anlasslich der Hochzeit von Léonard Humbrecht mit Geneviéve Zind und aus der Vereinigung der beiden Weinguter
Humbrecht in Gueberschwihr und Zind in Wintzenheim entstanden. Die Familie Humbrecht hat bereits zur Zeit des Dreiigjédhrigen Krieges (1618-1648) Wein erzeugt. Die Domaine Zind-
Humbrecht, die Anfang der 1960er Jahre noch weniger als funf Hektar umfasste, wuchs bis Mitte der 1990er Jahre auf vierzig Hektar an. Dazu gehdren Parzellen in Grand Cru-Lagen wie
Rangen (Thann) oder Brand (Turckheim). 1989 Gbernahm Olivier das Weingut. Der erste Master of Wine in der Familie hat das Weingut 1999 auf biodynamische Bewirtschaftung
umgestellt und ist auBerdem Vorsitzender von Biodyvin. Die Weine werden heute allesamt in grof3en Fassern mit langem Hefelager erzeugt. Botrytis kommt in den trockenen Weinen

nicht vor.

Information zum Wein:

Jahrgang:

Der Jahrgang 2017 geht in die Geschichte dieses Weinguts ein. Fir Olivier Humbrecht gehért er zu den drei besten Jahrgéngen seit der Griindung des Weinguts im Jahre 1959.

Allerdings haben diesmal Frost und Hagel die Erntemenge im Durchschnitt auf unter 20 hl/ha begrenzt. Nach einem friihen Austrieb haben zwei Kaltewellen mit Minusgraden am 21. und
22. April auch solche Flachen dem Frost ausgesetzt, die eher geschitzt liegen. Ein ungewdhnlich eiskalter Ostwind hat Reben in Weinbergen wie dem Herrenweg de Turckheim erfrieren
lassen, die in den 60 Jahren, die Oliviers Vater miterlebt hat, nie erfroren sind. Ein Hagelschlag im Weinberg Brand blieb gliicklicherweise ohne gréf3ere Folgen. Der Hochsommer war
heiB3, der August milder, und die Lese begann am 29. August mit Pinot Gris Roche Roulée, gefolgt von Terroirs wie Rotenberg, Heimbourg, Goldert ... Ein kleiner Regen am 2. September
beschleunigte die Reifung. Die Rieslinge wurden ab dem 11. September geerntet, und die Ernte wurde beendet mit Rangen, Hengst und Clos Jebsal am 26. September. Nur im Clos

Jebsal gab es kleinere Anzeichen von Botrytis.

Weinberg:

Der Grand Cru du Rangen liegt zwar im stdlichen Teil des Elsass, ist aber im Gegensatz zu den anderen Lagen dieser Region ein spates, von vulkanischem Tuff und Grauwacke
gepréagtes Terroir. Die Hohe des Weinbergs - sie liegt zwischen 350 und 475 Metern -, die Nahe zu Gipfeln wie dem Grand Ballon und das Eindringen des Thannertals fiuhren am Beginn
der Saison zu Zugluft, die oft sehr kalt ist. Der Knospenaustrieb erfolgt spat, der Hang ist dem Wind ausgesetzt, die Luftzirkulation wird auch durch den steilen Hang des Weinbergs
(durchschnittlich 90 %) gefordert. Dies erklart, warum Rangen das einzige Terroir war, das 2017 fast keinen Ernteverlust erlitten hat. Trotz einer hohen Pflanzdichte, die selbst bei den

mit B5 Jahren altesten Reben 7u finden ist bleibt die Frnte meist sering Der vulkanische an der Oberflache mit nur wenis Ton scemischte Boden fordert eine tiefe Bewurzelung die



mineralische Elemente aus ihm zieht, aber auch und vor allem eine sichere Wasserversorgung findet.

Vergarung:

Der Wein verflgt Gber 4,2 g/| Restzucker bei 3,8 g Sdure und einem pH-Wert von 3,15. Vergoren wurde Uber wenige Monate. Die Erntemenge lag bei 19 hl/ha.

Farbe:

intensives Goldgelb

Nase:

Der 2017er Grand Cru Rangen de Thann Clos Saint Urbain 6ffnet sich mit Noten von SchieBpulver, Rauch und Stein. Er wirkt noch ganz zuriickgenommen und mit seiner eigenen
Entwicklung beschaftigt. Er verlasst gerade erst das reduktive Stadium und bendtigt daher noch etwas Zeit. Bei den Humbrechts wird er nicht vor 2022 gedffnet werden. Mit viel Luft

mischen sich Rauch und nasser Stein mit ebenfalls noch kahler, aber reifer Frucht und einigen wirzig medizinischen Noten, fast so, als wére etwas Jod mit im Spiel.

Mund:

Am Gaumen ist seine Gréfe direkt zu erahnen, auch wenn die ganze Tiefe und Kraft gleichsam noch hinter einer Dunstglocke héngt. Daflir aber ist schon vieles présent und klar, die
floralen Noten beispielsweise, die man zuerst am Gaumen erhascht. Diese Bllten wirken zundchst wie frisch gepflickt. Spater aber, wenn der Wein tUber die Zunge wandert, wirken sie
immer mehr wie bei einem Aufguss, ergénzt durch Wirze, salzigen Stein, ein helles Fruchtkonzentrat und eine zweifellos vorhandene Tanninstruktur. Die S4ure ist vom ersten Moment
an prasent und zieht den Riesling mit sich. Nun offenbart sich die pure Kraft, die grenzenlos scheinende Energie, dieses Pendeln zwischen Himmel und Erde, die tiefe Verwurzelung im
vulkanischen Gestein und das Streben zum Himmel. Das mag religids klingen, aber so empfinden wir es. Der Wein ist erhaben, pur, schwebend, zeitlos und unglaublich klar sowie

transparent. Das ist schon heute ein grofier Riesling, aber einer mit gréftem Potential fir die Zukunft.



