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Food reccomendations

SemiCOIOH p G@WUFZtrarniner from Christina Hilker

Krauterseitling-Sprossen-Salat mit Walderdbeeren

A, 750 mi (Gemise & Vegetarisch)

9 Austria, Pastinaken-Feigen-Gratin mit Gorgonzola

5 Orange wine (Gemiise & Vegetarisch)

£ 9870008201
¥

Gebratene Ganseleber mit Waldhimbeer-Coulis und
Wildkrauter-Salat

(Geflligel)
Alkoholgehalt: 0,0%




Tasting review

by Christina Hilker on 28.11.2022

Info zum Wein:

Im Rahmen von se mic ol o n spuren Katharina Salzgeber und Nikolaus Saahs dem Potential von Gewdrztraminer und Riesling nach. Wie reagiert die Rebsorte, wenn eine andere
Herangehensweise hinsichtlich des Lesezeitpunktes, der Verarbeitung und des Ausbaus gewahlt wird? Wie das Semikolon (der Strichpunkt), das sich in Bezug auf Einsatz und
Interpretation keinem grammatikalischen Regelwerk unterwirft, sondern vielmehr an den Esprit der Schreibenden sowie auch der Lesenden appelliert, legen die Weine das Korsett

(des Bekannten) ab und regen den/die Trinker/-in zum muindigen Nachschmecken und -sptren an.

Info zum Ausbau:
100 % Maische; acht Monate Ausbau im gebrauchten Holz ohne Schdnung, Stabilisierung, Filtration und Schwefelzusatz.

Farbe:

Getribtes Orange mit bernsteinfarbenen Reflexen.

Nase:
Im Duft zeigt sich uns ein intensiver und mit erdigen, steinigen und rauchigen Noten ausgestatteter Gewlrztraminer. Getrocknete Gréser, Rosenblatter, griine Pfeffernoten und
Orangenschale zeigen sich mit ausgepragter Intensitat und Frische. Sein Duft ist von einem hefig-wirzigen Charakter untermalt sowie einer puristischen Tiefe, in der man versinken

mochte.

Gaumen:
Prézise und trocken fordert der 2020er GewUrztraminer semicolon den Gaumen heraus, sein feiner Gerbstoff und die von Zitrus- und Apfelschale gepragte Wirze lassen ihn zu einem
fantastischen Essensbegleiter einer kreativen Kiiche mit vielen Einflissen von Kréutern und Gewlrzen werden. Ein Uberaus lebendiger Vertreter seiner Art und eine Weinstilistik, die von

Lebendigkeit, Frische und Tiefe gepragt ist.



