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Palmento Case”e Etna from Christina Hilker
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Steinpilz Risotto mit in Honig glasierter Wachtel
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Tasting review

by Christina Hilker on 17.01.2023

Farbe:

Zartes, elegantes Goldgelb mit silbrigen Reflexen.

Nase:

Der 2019er Palmento betért den Verkoster unmittelbar in der Nase, Honigwaben werden begleitet von stfer Frucht, die an Melone, Birnenmus, Quittenkompott und getrocknete
Mango erinnert. Diese Aromen stehen im Einklang mit Zedernholznoten, Anis, getrocknete Wiesenblumen, unzahligen Krautern und weifem Nougat. Trotz des charmanten Auftakts

wirkt dieser Wein auf keinen Fall behébig oder gar ermidend, sondern unwahrscheinlich frisch und herausfordernd.

Gaumen:

Nimmt man den 2019e Palmento auf die Zunge dann versplirt man Schmelz und Dichte in Kombination mit einer belebenden Frische und zarten vanilligen Noten. Seine saftige Frucht,
die auf der Zunge fast noch prasenter scheint als in der Nase umhullt den Gaumen. Ein unwahrscheinlich druckvoller und animierender Tropfen mit angenehm provozierender Wirze

im Nachhall.



