Andres&Mugler
Food reccomendations

RieSIing Sel(t BrUt from Christina Hilker

Salat von Stangensellerie mit Mandarine und Pinienkernen

(vegan)
, 750 ml
Salbei Ravioli mit Zitronenbutter (vegetarisch)

A
U
2 Germany, Seezunge mit Flusskrebsen, Krustentierschaum und kleinen

HT

Kartoffeln
= 9912019213

¥

Alkoholgehalt: 0,0%




Tasting review

by Christina Hilker on 20.12.2024

Farbe/Aussehen:

Strahlendes Goldgelb mit deutlichen grinen Reflexen und feiner, lebendiger Pérlage.

Nase:
Der 2022er Riesling Sekt Brut von Andres & Mugler beeindruckt in der Nase mit saftigen Aromen von Weinbergs Pfirsich, Zitrusfrichten, Orange und
Holunderblute. Die fruchtigen Noten verschmelzen perfekt mit intensiven Krautertonen von wilder Minze, Eisenkraut und Zitronenmelisse. Dieses

facettenreiche Bouquet wird von einer ausgepragten mineralischen Komponente unterstutzt, typisch fur Andres & Mugler eben.

Gaumen:
Im Mund trifft man auf die animierende Frucht, die bereits in der Nase prasent war. Sie wird begleitet von einer erfrischenden und animierenden
Kohlensaure und einem salzigen Nachhall. Dieser fantastische Winzersekt uberzeugt mit Komplexitat und Mineralitat, und das zu einem groRartigen Preis.

Er eignet sich hervorragend als erfrischender Apéritif und als belebender Begleiter zu Speisen.



