Boris Champy

Food reccomendations

Bourgogne Aligoté Doré, from Christing Hiker

In Beurre Bordier gebratene Sardinen auf Zitronenkartoffeln (Fisch)

Sélection Massale A O P Banh Xeo (vietnamesischer Reispfannkuchen) mit Garnelen und

Krautern (Meeresfriichte)

Kartoffelgratin mit Gruyere und Thymian (vegetarisch)
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Tasting review

by Christina Hilker on 08.06.2026

Informationen zum Wein
Dieser Wein von Boris Champy stammt von einem Weinberg mit einer alten Sélection massale der Aligoté Doré bzw. Golden Aligoté. Das Attribut bezeichnet natirlich die

Farbe der Beeren. Die Parzellen befinden sich in den Hautes-Cotes de Beaune in Richtung Bouze-lés-Beaune auf Giber 400 Metern Hohe. Die Boden sind durchsetzt mit
Kalk, Kalkmergel und Lehm. Die Reben wurden sehr dicht mit 10.000 Stocken pro Hektar gepflanzt und in Guyot und Lyra erzogen. lhre Trauben waren die letzten, die am
29. September gelesen wurden — zehn Tage nach den Weinbergen der Hautes Cotes. Der spontan vergorene Wein wurde fur zwolf Monate zu 70 % in gebrauchten Piéces

auf der Hefe und zu 30 % im Edelstahl ausgebaut.
Farbe
Goldgelb mit einem dezenten grunen Reflex

Nase

Boris Champys Bourgogne Aligoté Doré 2024 wirkt offen und einladend mit Noten von reifen Zitrusfriichten, etwas Orangenzeste, grinen und gelben Pflaumen. Dazu
kommen Anklange von Krautern, Nussen und Gestein.

Gaumen

Am Gaumen ist das ein intensiver, tiefer Wein mit Seidigkeit in der Textur, feinem Sauredruck und einer guten Balance aus reife und Frische. Der Aligoté wirkt feinwiirzig,
straff und salzig, komplex und doch unkompliziert. Ein Aligoté, der definitiv ein exzellentes Preis-Genuss-Verhaltnis bietet.



